"

Plat du jour 20

Entrée + Plat + Dessert 38

AU MASHA LA CARTE DU JOUR S'ACTUALISE
AU JOUR LE JOUR
A DEMANDER SUR PLACE POUR LE DEJEUNER

Le menu avec les allergénes par plat est disponible sur demande. - Prix net TTC en euro
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MASHA PARIS

A GRIGNOTER

Huitres Bretonne n°3
6 huitres -12
12 huitres -18

Terrine de campagne - 12
Crevettes roses, avocat - 19

PIEPER-HEIDSIECK BRUT 14
MOSCOW MULE 14
PORNSTAR MARTINI 14

APEROL SPRITZ 12

Le menu avec les allergénes par plat est disponible sur demande.

- Prix net TTC en euro
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MASHA PARIS

ENTREES

Carpaccio de daurade, accompagnée de noix de coco

et fruit de la passion - 18

Tomate d'antan servie avec du basilic frais

et de la stracciatella de Pouilles - 16
Crevettes roses servies avec de l'avocat - 19
Salade de pousses d'épinard, grenade, et feta - 14

Fine tranches de poulpe, agrémentées d'herbes fraiches

et de légumes croquants - 15
Saumon gravlax fumé, servi avec des carottes et du citron confit - 15
Tataki de boeuf aux graines de sésame et cébette - 17

Houmous, accompagnés de pain focaccia - 13

Huitres Bretonne n°3

6 huitres -12
12 huitres -18

Le menu avec les allergénes par plat est disponible sur demande. - Prix net TTC en euro
a
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MASHA PARIS

PLATS

Cabillaud cuit a l'unilatérale, accompagné de légumes de saison et d'une
sauce au beurre blanc et caviar fumé - 34

Saumon réti, sauce vierge, olives taggiasca et épinards sautés - 32
Belle sole meuniere, accompagnée d'une garniture au choix - 49

Tartare de boeuf d'Aloyau aux couteaux, servi avec un mélange de salade
d'herbes fraiches et de pommes allumettes maison - 28

Médaillon de volaille rbtie, accompagné d'un risotto aux champignons - 28

Entrecdte Normande persillée de 350g, arrosée d'une sauce au beurre noisette,
accompagnée de pommes allumettes et d'une sauce béarnaise - 36

Cheeseburger au cantal, accompagné de pommes allumettes - 25
Filet de beeuf, sauce au poivre et purée de pommes de terre -39
Ribs BBQ, pommes de terre fondantes aux fines herbes - 32
Penne au saumon et caviar fumé - 30

Penne au pesto alla genovese et burrata crémeuse - 24

LES BELLES PIECES A PARTAGER
POUR DEUX OU PAS...

Deux garnitures aux choix
Gigot d'agneau aux curry 100
Ciéte de boeuf de 1,5k, maturée maison 115

Cochon de lait entier (sur commande, minimum 6 personnes)

Purée de pommes de terre -
Pommes allumettes - Tombée d'épinard -
Légumes de saison - Salade verte
8

Le menu avec les allergénes par plat est disponible sur demande. - Prix net TTC en euro



M

MASHA PARIS

DESSERTS

Profiterole au chocolat, glace a la vanille de Madagscar - 13

La fabuleuse brioche perdue au caramel beurre salée,

glace vanille - 14
Tiramisu aux fruits rouges- 13
Key lime pie ( tarte au citron )- 12
Tarte tatin et sa creme fraiche - 13

Notre belle salade de fruits de saison - 12

Nos glaces et sorbets
Chocolat de Tanzanie - Vanille bourbon -

Citron jaune d'Espagne - Passion - Framboise - Café

5

Le menu avec les allergénes par plat est disponible sur demande. - Prix net TTC en euro
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MASHA PARIS

DIGESTIFS

Calvados

Chateau du breuil XO 20 ans
la reserve des Seigneurs 16
Busnel 14

Cognac

Jean fillou napoleon 14
So Elégantissime Jean Fillou Camus 16

Armagnac

Uby Oak N°12 13
Hennessy 15
Martell 15

Chdateau de Lacquy 16

CAFE ET CHOCOLAT CHAUD THES

Les thés Vert 7
) jasmin - menthe - sencha bio - detox -
Expresso, Décafeiné 4

Double Expresso, Café créme, Cappuccino 7 Les thés noirs 7
Chocolat Chaud 6 fruits rouges - Earl Grey - Chai - Ceylan

Irish Coffee 12 Les infusions et thé 7

camomille - verveine - tilleul

Le menu avec les allergénes par plat est disponible sur demande. - Prix net TTC en euro
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Crevettes roses, servies avec de l'avocat- 19
Terrine de campagne - 12

Houmous, pain focaccia - 13

Huitres Bretonne n°3
6 huitres -12

12 huitres -18

Planche de charcuteries italienne - 17

Prosciutto crudo, Salame finocchiona,
Rostello aux herbes, Mortadella

Planche de fromages - 18

Brie de Meaux, Camembert AOP,
Chévre st maire de Touraine AOP, Saint nectaire

Planche mixte - 30

Profiterole au chocolat, glace a la vanille de Madagscar - 13
La fabuleuse brioche perdue au caramel beurre salée,
glace vanille - 14
Tiramisu aux fruits rouges- 13
Tarte tatin et sa creme fraiche - 13
Notre belle salade de fruits de saison - 12

Key lime pie ( tarte au citron ) - 12

Chocolat de Tanzanie - Vanille bourbon -
Citron jaune d'Espagne - Passion - Framboise - Café

5

Le menu avec les allergénes par plat est disponible sur demande. - Prix net TTC en euro
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Porn star martini 14

Vodka infusée vanille, liqueur de passion, sirop de
vanille, purée de passion, champagne

Aperol ou saint germain spritz 12

Aperol ou saint germain, prosecco, eau pétillante

Moscou/London mule 14

Vodka/Gin, citron vert, ginger beer

Mojito 12
Rhum, menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, eau
pétillante

Cosmopolitain 13

Vodka, triple sec, citron vert, jus de cranberry

Caipirinha 12

Cachaga, citron vert, sucre de canne

Mai tai 14

Rhumblanc,rhum ampbré, triple sec, sucre de cannee et
sirop d'orgeat

Pression 25cl Blonde / blanche 7
Pression 50cl Blonde / blanche 11
Corona - Desperados - Pelforth Brune - heinekein
8

Coca-cola - Coca cola zero - Limonade -
Orangina - Ice Tea - Schweppes agrumes -
Tonic fever - Ginger tonic
6

Expresso, Décafeiné 4
Double Expresso, Café créme, Cappuccino 7
Chocolat Chaud 6
Irish Coffee 12

Ma valentine 14
Vodka, sirop de litchi, purée de framboise

Honey 14

Vodka lavande, jus d’ananas, jus de citron, véritable
miel

Negroni 14

Campari,vermouth rouge,gin

Bloody Mary 13

Vodka, jus de tomate, jus de citron, sauce
worcester

Sex on the beach 14

Vodka, liqueuer de péche, jus d’orange, cranberry

Bonne maman 14

Triple sec, rhum, amaretto, jus d’ananas

Expresso Martini 14
Expresso, sucre de canne, vodka, liqueur de café,
liqueur chocolat

Rouge bonbon 10
Purée de framboise, jus de pomme, jus de fruit de la
passion, sirop de péche

Passe partout 11
Jus d’ananas, jus de fruits de la passion, jus de
citron, grenadine

Virgin colada 12
Jus d’ananas, créme de coco, ananas

Orange - Pomme - Ananas - Tomate - Maracuja
6

Les thés Vert 7
jasmin - menthe - sencha bio - detox -

Les thés noirs 7
fruits rouges - Earl Grey - Chai - Ceylan

Les infusions et thé 7
camomille - verveine - tilleul

Le menu avec les allergénes par plat est disponible sur demande. - Prix net TTC en euro



